
Rufen Sie uns an!
  Rüdiger Ranke     Martin Seiler
  (Gesamtküchenleiter)    (Küchenleiter)
  05121-1709-786    05121-1709-719
     

   

  Kati Pieper 
  (Diplom-Oecotrophologin)
  05121-1709-719

Lebenshilfe Hildesheim
Am Flugplatz 9
31137 Hildesheim
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Sie suchen einen flexiblen, zuverlässigen Caterer für 
Ihren Kindergarten oder Ihre Schulkindbetreuung ?

Wir reagieren auf:
- Religiöse Aspekte und kulturspezifische Essgewohnheiten
- Allergene (ausgewiesen) 
- Lebensmittelunverträglichkeiten
- Saisonale Rohstoffangebote

   Die Lebenshilfe Hildesheim bietet Ihnen für
   Ihre Einrichtung ausgewogene frisch gekochte
   Menüs in Anlehnung an die Vorgaben 
   der DGE (Deutsche Gesellschaft für Ernährung).

Die Verwendung von Vollkornprodukten, frischem 
Obst und Gemüse sind genauso Qualitätsmerkmale, 
wie Markenprogramme beim Fleisch oder MSC für 
nachhaltigen Fischfang. Das ist Standard bei unserer 
Rohstoffauswahl. Wir bereiten täglich zwei Menüs zu, 
davon ein Ovo-Lacto-Vegetarisches. Wir produzieren und 
kochen unter Berücksichtigung und Einhaltung der 
gesetzlichen Hygienevorschriften (HACCP und EU-Zulassung). 

Das spiegelt sich in unserem Angebot wieder.

Lieferung und Abtransport gehören ebenso zum Service wie die 
umweltverträgliche Entsorgung von Speiseresten.

  Wir reagieren täglich auf Schwankungen 
  bei der Anzahl Ihrer Essenbestellung. 

  Anruf genügt!
  
  Ausgeliefert wird in beheizbaren Transportboxen.
  Das Ausstatten ihrer Einrichtung mit Bain-Marie ist   
  Standard.

„Gesucht und gefunden“ „Nähe ist bei uns kein Zufall“ 
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